EVENT-PAKET Il

ABENDVERANSTALTUNG

BUFFET

BegriiBung der Gaste durch den Vorstandsvorsitzenden
der altesten Schokoladenfabrik Deutschlands

Empfang der Gaste durch das Schokoladenméadchen
Halloren-BegriiBungsgetrank,Schokotraum auf Eis”

Flhrung durch das hauseigene Schokoladenmuseum

Starkung im Galazelt

Halloren ,Schlemmerbuffet” und Getranke rund um das Thema Schokolade

Ausstattung:

Galaausstattung, Stehtische, Stehtischhussen, Tischdekoration
Speisen als Fingerfood

Knabbergeback auf den Tischen

Getranke, Softdrinks, Wein, Bier und Kaffeespezialitaten
Servicepersonal

Biihne, Licht und Ton

Preis pro Person 169,00 Euro bei 30-60 Personen in Lounge
Preis pro Person 169,00 Euro bei 100-160 Personen im Galazelt
zzgl. gesetzlicher MwsSt.




EVENT-PAKET 11}

OAS CAPE DAVID 4 o0
M HALLE r

ABENDVERANSTALTUNG
3-GANG-MENU

BegriiBung der Gaste durch den Vorstandsvorsitzenden
der altesten Schokoladenfabrik Deutschlands

Empfang der Gaste durch das Schokoladenmadchen
Halloren-BegriiBungsgetrank,Schokotraum auf Eis”

Flhrung durch das hauseigene Schokoladenmuseum
Starkung im Galazelt
Gesetztes 3-Gang-Menii und Getrdanke rund um das Thema Schokolade

Ausstattung:

Galaausstattung, Stehtische, Stehtischhussen, Tischdekoration
Speisen als Fingerfood

Knabbergeback auf den Tischen

Getranke, Softdrinks, Wein, Bier und Kaffeespezialitaten
Servicepersonal

Biihne, Licht und Ton

Preis pro Person 189,00 Euro bei 30-60 Personen in Lounge
Preis pro Person 189,00 Euro bei 100-160 Personen im Galazelt
zzgl. gesetzlicher MwsSt.




GIVE AWAY

DER LETZTE EINDRUCK ZAHLT -
DIE HANDELPRALINE

Ihre Gaste werden beim GenieBBen eines siiBen AbschiedsgruBBes an lhr
Event erinnert und damit auch an Ihr Unternehmen.

Wie wére es mit der extravaganten Komposition aus dem Hause Halloren —
Deutschlands altester Schokoladenfabrik — der Handel-Praline?

Diese ganz besondere Kostlichkeit wurde anlasslich des Handelfestjahres
2009 von den Halloren Chocolatiers ,komponiert”. Ein Dekor aus feinster
weiler Schokolade spiegelt die Initialen Handels auf einem angedeuteten
Notenblatt wider. Als Kontrast kommt edle, dunkle Zartbitterschokolade
zur Geltung und kleine Salzkristalle vollenden die Praline nicht nur optisch
sondern weisen auf das kostbare Gut der Salzstadt Halle hin. Im Innern
entfaltet zart schmelzender Nougat in Liaison mit knackigem Crunch aus
Haselnlssen ein einzigartiges Aroma. Halbflussiges, kraftiges Toffee, eine
englische Delikatesse, umschmeichelt den Gaumen und schlagt den Bogen
zur zweiten bedeutenden Wirkungsstatte Georg Friedrich Handels.

» Personalisiertes Give away - z. B. eine Geschenkpackung

> v mit neun handgefertigen Pralinen + Pergamenteinlage

mit,Logo & GruB”




KULTUR

QUARTETT AUS DEM
HANDELFESTSPIELORCHESTER

Passend zum Handel-Jahr wird auf Wunsch ein Quartett aus dem
Handel-Festspielorchester fiir musikalische Untermalung sorgen.

Vier Musiker aus dem namhaften Festspielorchester werden

bekannte Stiicke Handels auf historischen Instrumenten wie z. B. einem
Cembalo prasentieren.

*vier Musiker, 1,Cembalist”, 1 Bassist, 2 Violinisten
*zwei bis max. drei Auftritte 4 30 min pro Abend in der

Halloren Business Lounge

Preis: 1.750,00 Euro (inkl. KSK-Beitrag)
zzgl. gesetzlicher MwsSt.




MUSEUMSRUNDGANG
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DAS HALLOREN
SCHOKOLADENMUSEUM

Wissen Sie ...

... wie purer Kakao schmeckt?

... dass Kakao einst den Gottern vorbehalten war?
... wo der Kakaobaum wachst?

... wie Schokolade entsteht?

Das Halloren Schokoladenmuseum gibt Antwort auf diese und viele
andere interessante Fragen. Auf einer Ausstellungsflache von mehr als
750 gm erwartet die Besucher eine beeindruckende Reise durch die
Halloren Erlebniswelt.

Hier erfahren Sie Erstaunliches Gber Kakao, Schokolade und die
Geschichte der altesten Schokoladenfabrik Deutschlands.

Erleben Sie die Herstellung feinster Triiffel und Pralinen im Glasernen
Schaugang der Halloren Confserie.

Das einzigartige Schokoladenzimmer prasentiert sich im Biedermeierstil
mit vielen, liebevoll von Hand kreierten Details. So sind unter anderem
die Wandvertdfelung sowie die Gemalde aus echter Schokolade

und das Geschirr sowie der Rosenstraul3 auf dem kleinen ﬁ,\
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Tisch im Vordergrund von den Halloren Chocolatiers aus echtem
Marzipan gefertigt. (Abbildung siehe oben) Q
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SPECIAL SERVICE

UBERNACHTUNG UND
SHUTTLE SERVICE

Schlafen sie ruhig in erstklassigen Hotels von Halle und geniel3en sie ein
Halloren-Schokoladenfriihstiick.

Ihre Gaste wollen nach der Veranstaltung noch die Handel-Stadt Halle
genieBen oder haben einen langeren Anfahrtsweg? Dann konnen Sie auf
unseren Ubernachtungsservice zuriickgreifen. Wir fragen in den

Hotels an und Gibernehmen die Reservierung und Buchung fiir die
gewlinschte Personenzahl.

Es besteht die Mdglichkeit, das Frithstlick in gemeinschaftlicher Runde
in der Halloren-Lounge einzunehmen. Geniefl3en Sie die verschiedensten
Halloren-Schokoladenspezialitdten und starten Sie genussreich in den Tag.

Wir organisieren lhnen auf Wunsch auch einen individuellen Shuttleservice.

Ebenso tGibernehmen wir das Einladungshandling fir Ihr Event —

wir gestalten lhre Einladungen themenbezogen und in Ihrem Corporate
Design, sorgen fiir den Versand der Einladungen sowie die Nachsorge
(Registrierung der Riickmeldungen, Nachfragen etc.).

Preise auf Anfrage




RAHMENPROGRAMM

ENTDECKEN SIE HALLE UND
IHRE SCHOKOLADENSEITEN

Wir bieten lhnen und lhren Gasten auf Wunsch ein umfangreiches
Rahmenprogramm.

In unserem Hause kdnnen Sie bei unseren Halloren Pralinenseminar
den Experten Uber die Schultern schauen und eigene Pralinen kreieren.
Dabei darf natirlich auch gern genascht werden.

Auf einem Stadtrundgang lernen Sie die besonderen Seiten von Halle an
der Saale kennen - vom Besuch in der Handelhalle, dem Marktplatz bis
zum Schlendern liber den Weihnachtsmarkt zur Adventszeit. Dabei werden
Sie mit kleinen Anekdoten und historischen Hintergriinden von erfahrenen
Gasteflihrern unterhalten.

Preise auf Anfrage




GERN ERSTELLEN WIR IHNEN
EIN UNVERBINDLICHES ANGEBOT

Ansprechpartner

Telefonnummer E-Mail-Adresse

Infos zur Veranstaltung

Datum Personenzahl

Stehempfang Buffet Meni
Kontaktdaten:
Herr Marko Gotz

Projektleiter Halloren-Business-Lounge
Ein kurzer Log-Ruf geniigt und wir rufen sehr gern zurtick. Telefon: 0152 24402128

tagungen@halloren.de Halloren Schokoladenfabrik AG
www.halloren.de Delitzscher Strafle 70, 06112 Halle




